Croquette au fromage

Boulette de viande, sauce tomate
ou

Les pdtes jombon-fromage
ou

Cabillaud pané maison

Me%ie 38€ [

L'assiette de Iégumes grillés et ses
perles de mozzarella

Les ravioles aux truffes

Glace du jour

2 soft drinks

Gourmandises maison

— BRONZE —

18€ pp

BLANC
Chateau Martet Martet,
Sainte-Foy, Bordeaux

ROUGE
M de Martet, Bordeaux
Supérieur

/2 bouteille d'eau

22€ pp

BLANC
Chardonnay « Ducs
d'Occitane »

ROUGE / ROOD
Chdateau Martet « Les
Hauts de Martet » Sainte-
Foy, Bordeaux
(vinifié et vieilli en fats de chéne

/2 bouteille d'eau

25€ pp

BLANC
Chéteau Martet, Sainte-Foy,
Bordeaux
ROUGE
Chéteau Martet « Réserve
de famille » Sainte-Foy,
Bordeaux
(100% merlot, vinification en
barriques 100% neuves)

2 bouteille d'eau

%‘.M

Apreés le repas durant 2h

20€ pp

Vins + Biéres + Soft drinks

24€ pp

Alcools forts / + Vins + Biéres + Soft

drinks

\\OUVEL(G,
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8€ pp

1 verre méthode
champenoise ou soft drink

— BRONZE —

1H : 16€ pp
2H : 20€ pp

Méthode champenoise
Vins rouge et blanc
Jus d'orange, jus de

tomate
Soft drinks

MWA&. -

— BRONZE —

Chips et biscuits salés
2,6€/p.p

Crudités
3€/p.p

2 € pc

EXEMPLES

Tartare de saumon fumé et
saumon frais, caviar de
hareng
St-Jacques avec vinaigrette
ala truffe
Effiloché de canard confit et
figues

—  GOLD

1H:24€ pp
2H: 30€ pp

Champagne / Alcools forts
Vins rouge et blanc
Jus d'orange, jus de

tomate
Soft drinks

GOLD =

2,5€ pc

Petit flan de homard au
parmesan
Sashimi de thon au caviar de
courgettes
Saumon fumé, tartare

d’'asperges vertes a I'huile
de pistache

Mille-feuille de homard et

figues, confit d'échalotes

/7

BRONZE

43€pp

Les fondus au gruyére et comté, friture d’herbes
Ou

Carpaccio de légumes grillés et perles de
mozzarella

Le Vol au Vent de volaille fermiére, riz

Ou

Le poisson du jour , Ilégumes du marché,
pommes de terre persillées

Le dessert du jour

(Choix & confirmer avant pour tous les participants du
repas, ainsi que d'allergies et de végétariens.)

Bow ratocedn vonlElolboiis veliasn &//um vacsar.,

(Choix & confirmer avant pour tous les participants du repas, dinsi gue d'allergies et de

végétariens.)

GOLD

58pp

L'assiette de saumon fumé extra doux et ses garnitures

Le tartare d'avocat et pépins de grenade au crabe des neiges

Le cabillaud florentine, sauce mousseline et purée
Le magret de canard & l'orange, croquettes
Le fondant au chocolat et glace vanille

Le café ou thé gourmand

50€pp

Marbré de tomates cerises et burrata au coeur
coulant

Ou

Les croquettes aux crevettes grises

Le tartare de boeuf & I'italienne, pommes frites
(pignons de pins, huile d'olive)

Ou

Le « Fish & Chips » de cabillaud, sauce tatare

La créme bralée & la vanille
Ou

Le café ou thé gourmand

(Choix & confirmer avant pour tous les participants
du repas, ainsi que d'allergies et de végétariens.)




