
	 GEORGES PARTAGE

LES ENTRÉES DE GEORGES

GEORGES TERMINE EN BEAUTÉ 

LA PLANCHE DE CHARCUTERIES		    22 €
BRESSAOLA, SPINATA PICANTE, SPINATA DOUCE, FELINO, COPPA, PECORINO, PANCETTA

LA PLANCHE DE CROQUETTES MIXTES		  22 €
AU FROMAGE, AUX CREVETTES, À LA VOLAILLE AU CURRY

LA PLANCHE DE LA MER		  22 €
POISSONS PANÉS ET SAUCE TARTARE

LE FONDU AU PARMESAN  		  1 PC / 8 € - 2 PCS / 16 €

LA CROQUETTE AUX CREVETTES GRISES 		  1PC / 9,5 € - 2 PCS / 19 €

LE CARPACCIO DE BŒUF FUMÉ, PESTO DE BASILIC ET COPEAUX DE PARMESAN 	 19 €

LE SAUMON FUMÉ DANS LA MAISON ET SES GARNITURES 		  23 €

L’ OS À MOELLE RÔTI AU THYM 		  15 €

LE TARTARE DE THON, MOUSSELINE AU WASABI ET GRAINES DE SÉSAME	 24 €

LA MOZZARELLA DI BUFFALA, LÉGUMES GRILLÉS À LA PLANCHA, TOMATES BIO ET PESTO 	 22 € 

LE GRATIN D’AUBERGINE À LA SCAMORZA FUMÉE 		  22 €

LA SALADE CAESAR AUX AIGUILLETTES DE POULET GRILLÉ 		  22 € / 26 €

LA SALADE CAESAR AUX SCAMPIS 		  23 € / 28 €

CAFÉ		  3,9 €

CAPPUCCINO 		  4,5 €

CAFÉ LATTE		  4,5 €

THÉ OU INFUSION 		  4,5 €

THÉ MENTHE FRAÎCHE		  4,5 €

CHOCOLAT CHAUD 		  4,5 €

“CRAZY” CAFÉS		  11 €
BRUSSELS (MANDARINE NAPOLÉON) 
PARIS (GRAND MARNIER) 
IRISH COFFEE (WHISKY) 
MILANO  (AMARETTO)

EXPRESSO MARTINI ( VODKA, LIQUEUR DE CAFÉ, EXPRESSO )                                       	 11 €

LIMONCELLO                                                                                                          	 10 €

COINTREAU                                                                                                            	 10 €

POIRE WILLIAMS                                                                                                   	  10 €

VIEILLE PRUNE                                                                                                      	  10 €

BAILEYS CRÈME                                                                                                    	  10 €

AMARETTO                                                                                                             	 10 €

ARMAGNAC                                                                                                            	 10 €

GRAND MARNIER                                                                                                  	  10 €

GRAPPA                                                                                                                 	 10 €

SAMBUCA                                                                                                              	 10 €

MANDARINE NAPOLÉON                                                                                        	 10 €

CALVADOS                                                                                                             	 10 €

REMY MARTIN VSOP                                                                                             	 12 €

ORGANISEZ VOS ÉVÉNEMENTS CHEZ RESTAURATION NOUVELLE.
UNE RÉUNION PROFESSIONNELLE, UN ANNIVERSAIRE, UN DÎNER D’ENTREPRISE OU TOUT AUTRE ÉVÉNEMENT SPÉCIAL.

NOUS VOUS PROPOSONS DES SALLES PRIVÉES ADAPTÉES À VOS BESOINS DANS CHACUN DE NOS RESTAURANTS.
RÉSERVEZ DÈS MAINTENANT ET FAITES DE VOTRE ÉVÉNEMENT UN MOMENT INOUBLIABLE !

TÉLÉPHONE : 067 85 43 65 • CSAUVAGE@RESTAURATION-NOUVELLE.BE • INSTAGRAM : @RESTAURATIONNOUVELLE
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LE BRUNCH
DE GEORGES

TOUS LES DIMANCHES
DE 10H30 À 14H30

ADULTES  - 38 €
( UNE COUPE DE PROSECCO OU JUS DÉTOX MAISON OFFERT )

ENFANTS - 19 €
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LES GRILLADES AU FEU DE BOIS DE GEORGES LES PLATS DE GEORGES
LES BURGERS DE GEORGES

POUR LES PETITS GEORGES

LES SAUCES LES ACCOMPAGNEMENTS

(Toutes nos viandes sont servies avec des frites coupées main ou pomme de terre en chemise)

 

LE MIX & GRILL DE GEORGES (BŒUF, POULET, SAUCISSE) SAUCE AU CHOIX 	 26 €

LE PAVÉ DE BŒUF IRLANDAIS (220GR) 		  28 €

L’ENTRECÔTE IRLANDAISE, BLACK ANGUS «  CUBEROLL » (300GR)	 33 €

LE FILET PUR LIMOUSIN (250GR) 		  39 €

LA CÔTE À L’OS POUR 1 PERSONNE (550GR) 		  39 €

LA CÔTE À L’OS POUR DEUX PERSONNES (1.2KG)		   84 €

LES ROGNONS DE VEAU, SAUCE BÉARNAISE 		  25 €

LA BROCHETTE DE VOLAILLE, SAUCE AU CHOIX 		  24 €

LA TAGLIATA DE BŒUF, ROQUETTE ET PARMESAN 		  29 €

LES RIS DE VEAU, BÉARNAISE 		  39 €

 

LA BROCHETTE DE BŒUF, SAUCE AU CHOIX 		  28 €

LA BROCHETTE DE SCAMPIS, SAUCE AU CHOIX 		  28 €

LE PLAT DU JOUR 											           18 €

LE FILET AMÉRICAIN PRÉPARÉ, FRITES 								        24 €

LE TARTARE DE BŒUF À L’ITALIENNE, FRITES 							       24 €

LE TARTARE DE BŒUF AU CHIMICHURRI, FRITES 							       25 €

LE TARTARE DE BŒUF À LA THAÏ, FRITES	  							       25 €

LES BOULETTES DE VIANDE, SAUCE TOMATE, FRITES 						      19 €

L’ESCALOPE DE VEAU À LA MILANAISE, TAGLIATELLES TOMATÉES 		   		  29 €

LES RIBS CARAMÉLISÉS AU MIEL ET SOJA, FRITES		   					     26 €

LE FISH AND CHIPS, SAUCE TARTARE 								        26 €

LA TOMATE AUX CREVETTES GRISES, SALADE, FRITES					      	 28 €

LE MI-CUIT DE SAUMON GRAVELAX, BETTERAVES ET HUILE DE CITRON 				    28 €

LES SOLETTES MEUNIÈRES, FRITES		   							       29 €

LE MI-CUIT DE THON 											          30 €

LES FILETS DE ROUGETS RÔTIS ET COMPOTÉE D’OIGNONS ROUGES				    26 €

LE CLASSIQUE BURGER							                      22 €
BŒUF BLACK ANGUS, CHEDDAR, BACON, TOMATE,
LAITUE, CORNICHONS ET OIGNONS

LE CHICKEN & TRUFFLE BURGER						                     23 €
GALETTE DE VOLAILLE AU CURRY, MAYONNAISE À LA TRUFFE,
CHAMPIGNONS, PARMESAN, POUSSES D’ÉPINARDS

LE VEGGIE BURGER À LA FAÇON DU CHEF 					                    22 €
STEAK DE CAROTTES, OIGNONS FRITS, SALADE, TOMATES,
SAUCE AÏOLI ET LAMELLES DE CAROTTES MARINÉES

BÉARNAISE, POIVRE CONCASSÉ CRÈME,
ARCHIDUC, GORGONZOLA	 4 € 

SAUCE FROIDE AU CURRY, AIOLI,
TARTARE 	 3 €

LA SALADE VERTE      		  5 €         

LA SALADE MIXTE		  6 €

LES DESSERTS DE GEORGES

LA DAME BLANCHE 						      11 €

LA TARTE AUX POMMES ET SA GLACE VANILLE				    11 €

LE GÂTEAU AU CHOCOLAT, GLACE AU LAIT D’AMANDE 			   11 €

L’ ÎLE FLOTTANTE, AMANDES ET CARAMEL 					     10 €

LE PAIN PERDU ET SA BOULE DE GLACE VANILLE 			   10 €

LA CRÈME BRÛLÉE À LA VANILLE 						      10 €

LE FLAN AU CARAMEL 						      10 €

LE CAFÉ GOURMAND 						      12 €

LA GLACE BRÉSILIENNE 						      11 €

LA SALADE DE FRUITS DE SAISON			    			   12 €

LE CAFÉ GLACÉ 						      10 €

« JE M’EN FICHE ! »
LA BOULETTE SAUCE TOMATE							       15 €

« J’AI PAS FAIM ! »
LES PÂTES JAMBON-FROMAGE 							       15 €

«  J’AIME PAS ! »
LE FISH & CHIPS									         15 €

V   PLAT VÉGÉTARIEN

DEMANDEZ NOS SUGGESTIONS • TOUTES NOS RECETTES SONT SUJETTES À MODIFICATIONS

ALLERGIES OU INTOLÉRANCES, N’HÉSITEZ PAS À NOUS CONSULTER

LE PAIN VOUS SERA SERVI SUR DEMANDE

V
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