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I HE REDAGHIONEEL / THE ENTTORIAL

LE TATAKI DE THON ROUGE, SALADE DE WAKAME, MAYONNAISE AU WASABI 22€
TATAKI VAN RODE TONIJN, WAKAME SALADE, WASABI MAYONAISE
RED TUNA TATAKI, WAKAME SALAD, WASABI MAYONNAISE

LE CARPACCIO DE BCEUF HOLSTEIN MATURE 22€
CARPACCIO VAN GERIJPT HOLSTEIN RUNDVLEES
CARPACCIO OF AGED HOLSTEIN BEEF

LES SCAMPI A LA DIABOLIQUE 22€
SCAMPI'S OP DUIVELSE WIJZE
DEVIL-STYLE SCAMPI

LE FONDU AU PARMESAN 9€
PARMEZAANFONDUE
PARMESAN FONDUE

LA CROQUETTE AUX CREVETTES 10€
GARNAALKROKET
SHRIMP CROQUETTE

L' AUMONIERE DE FEUILLES DE BRICK AU CHEVRE 20€
AUMONIERE VAN FILODEEG MET GEITENKAAS
BRICK PASTRY PURSE WITH GOAT CHEESE

LE TOAST AUX CHAMPIGNONS DE PARIS 17€
TOAST MET PARIJSE CHAMPIGNONS
TOAST WITH PARIS MUSHROOMS

LE CHRNTOUES / I RAONIEREN /THE COLUAINS

LA SALADE CAESAR AU POULET OU AUX SCAMPI 24/26€
CAESARSALADE MET KIP OF SCAMPI
CAESAR SALAD WITH CHICKEN OR SCAMPI

LA SALADE DE CHEVRE AU LARD, SALADE MIXTE AUX NOIX, POMMES ET RAISINS SECS 22€
GEITENKAASSALADE MET SPEK, GEMENGDE SALADE MET NOTEN, APPELS EN ROZIJNEN
GOAT CHEESE SALAD WITH BACON, MIXED SALAD WITH NUTS, APPLES AND RAISINS

LA SALADE DE QUINOA, NOIX DE CAJOU, BETTERAVES 23€
QUINOASALADE, CASHEWNOTEN, RODE BIETEN
QUINOA SALAD, CASHEW NUTS, BEETROOT

LA SALADE THAI, SAUTE DE BCEUF MARINE, SALADE CROQUANTE AUX CACAHUETES, VINAIGRETTE AU SESAME  23€
THAISE SALADE, GEMARINEERDE RUNDVLEES WOK, KROKANTE SALADE MET PINDA'S, SESAM VINAIGRETTE
THAI SALAD, MARINATED BEEF STIR-FRY, CRUNCHY PEANUT SALAD, SESAME DRESSING

LE DERNTER MDY HER TAATSTE WIRD / THE LAST WD

CAFE/KOFFIE/COFFEE

CAFE GOURMAND/GOURMAND KOFFIE/GOURMET COFFEE
CAPPUCCINO

LAIT RUSSE/RUSSISCHE MELK/RUSSIAN MILK

THE & INFUSION/ THEE & INFUSIE/TEA & INFUSION
THE A LA MENTHE/MUNTTHEE/MINT TEA
CHOCOLAT CHAUD/WARME CHOCOLADEMELK/HOT CHOCOLATE
“CRAZY” CAFES

BRUSSELS (MANDARINE NAPOLEON)

PARIS (GRAND MARNIER)

IRISH COFFEE (WHISKY)

MILANO (AMARETTO)

EXPRESSO MARTINI (VODKA, LIQUOR, EXPRESSO )
LIMONCELLO

COINTREAU

POIRE WILLIAMS

VIEILLE PRUNE

BAILEYS CREME

AMARETTO

ARMAGNAC

GRAND MARNIER

GRAPPA

SAMBUCA

MANDARINE NAPOLEON

CALVADOS

REMY MARTIN 1738

3,9€

12€
4,5€
4,5€
3,5€
4,5€
4,5€

12€

12€
11€
11€
11€
11€
11€
11€
11€
11€
11€
11€
11€
11€
14€

ORGANISEZ VOS EVENEMENTS CHEZ RESTAURATION NOUVELLE.
UNE REUNION PROFESSIONNELLE, UN ANNIVERSAIRE, UN DINER D’ENTREPRISE OU TOUT AUTRE EVENEMENT SPECIAL.
NOUS VOUS PROPOSONS DES SALLES PRIVEES ADAPTEES A VOS BESOINS DANS CHACUN DE NOS RESTAURANTS.
RESERVEZ DES MAINTENANT ET FAITES DE VOTRE EVENEMENT UN MOMENT INOUBLIABLE !

ORGANISEER UW EVENEMENTEN BIJ RESTAURATION NOUVELLE.

WIJ BIEDEN U PRIVERUIMTES DIE PERFECT AANSLUITEN BIJ UW BEHOEFTEN IN ELK VAN ONZE RESTAURANTS.
RESERVEER VANDAAG NOG EN MAAK VAN UW EVENEMENT EEN ONVERGETELIJK MOMENT!

HOST YOUR EVENTS AT RESTAURATION NOUVELLE.
A BUSINESS MEETING, A BIRTHDAY, A CORPORATE DINNER OR ANY OTHER SPECIAL OCCASION.
WE OFFER PRIVATE ROOMS TAILORED TO YOUR NEEDS IN EACH OF OUR RESTAURANTS.
BOOK NOW AND MAKE YOUR EVENT TRULY UNFORGETTABLE!

TEL:02201 5085 ¢« BRASSERIEDELAPRESSE@RESTAURATION-NOUVELLE.BE ¢ INSTAGRAM : @RESTAURATIONNOUVELLE

EEN ZAKELIJKE VERGADERING, EEN VERJAARDAG, EEN BEDRIJFSDINER OF EENDER WELKE SPECIALE GELEGENHEID.

BELGIAN TABLE

collaction

EST. 1985

LACONE /D VORPAGINA'/THE PRONT PAGE

LA PLANCHE DE COMTE, OIGNONS, CORNICHONS ET MOUTARDE
DE PLANKMET COMTE, UIEN, AUGURKEN EN MOSTERD
COMTE PLATTER, ONIONS, PICKLES AND MUSTARD

LA PLANCHE ROYALE
CHARCUTERIES, SAUMON FUME, LEGUMES GRILLES ET MINI-CROQUETTES

DE KONINKLIJKE PLANK
CHARCUTERIE, GEROOKTE ZALM, GEGRILDE GROENTEN EN MINI-KROKETTEN

THE ROYAL PLATTER
COLD CUTS, SMOKED SALMON, GRILLED VEGETABLES AND MINI CROQUETTES

LA PLANCHE DE POISSONS
SAUMON FUME, SCAMPI ET CALAMARS FRITS

DE VISPLANK
GEROOKTE ZALM, SCAMPI EN GEFRITUURDE INKTVIS

FISH PLATTER
SMOKED SALMON, SCAMPI AND FRIED CALAMARI

LA PLANCHE VEGETARIENNE
ASSORTIMENTS DE LEGUMES GRILLES, HOUMOUS, TAPENADE D’OLIVE

DE VEGETARISCHE PLANK
ASSORTIMENT VAN GEGRILDE GROENTEN, HUMMUS, OLIJVENTAPENADE

VEGETARIAN PLATTER
ASSORTMENT OF GRILLED VEGETABLES, HUMMUS, OLIVE TAPENADE

15€

27€

27€

25€
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LE G TITRES /6 KRANTENKOPPEN THE HEADLINES

LE PLAT DU JOUR
DAGSCHOTEL
DISH OF THE DAY

LE FILET AMERICAIN, SALADE ET FRITES
AMERIKAANSE FILET, SALADE EN FRIETEN
STEAK TARTARE, SALAD AND FRIES

LE TARTARE DE BCEUF AUX HERBES OU CUIT A LUNILATERALE, FRITES
RUNDSTATAR MET KRUIDEN OF EENZIJDIG GEBAKKEN, FRIETEN
BEEF TARTARE WITH HERBS OR SEARED ON ONE SIDE, FRIES

LE DUO DE TARTARES, SALADE ET FRITES
DUO VAN TARTAREN, SALADE EN FRIETEN
DUO OF TARTARES, SALAD AND FRIES

LES BOULETS A LA LIEGEOISE, FRITES
LUIKSE BALLETJES, FRIETEN
LIEGE-STYLE MEATBALLS, FRIES

LE CHEESEBURGER DE LA PRESSE
DE PRESSE CHEESEBURGER
THE PRESSE CHEESEBURGER

LES RIS DE VEAU ROTI, POELEE DE LEGUMES, BEURRE BLANC
GEBRADEN KALFSZWEZERIK, GROENTEMIX, BEURRE BLANC
ROASTED VEAL SWEETBREADS, SAUTEED VEGETABLES, BEURRE BLANC

LE PAVE DE BCEUF HEREFORD, POMMES FRITES
HEREFORD RUNDERSTEAK, FRIETEN
HEREFORD BEEF STEAK, FRIES

LE FILET PUR DE BCEUF LIMOUSIN, FRITES
LIMOUSIN RUNDERFILET, FRIETEN
LIMOUSIN BEEF TENDERLOIN, FRIES

L ENTRECOTE DE BCEUF, FRITES
RIBEYE STEAK, FRIETEN
BEEF RIBEYE, FRIES

18€

24€

25€

25€

22€

25€

39€

28€

39€

33€

LE REPIRTAGES / DB REPORTAGES THE FEATURES

LE VOL-AU-VENT DE POULARDE AUX CHAMPIGNONS
PASTEITJE VAN HEN MET CHAMPIGNONS
VOL-AU-VENT WITH HEN AND MUSHROOMS

LE HACHIS PARMENTIER DE CANARD CONFIT
PARMENTIER MET GEKONFIJTE EEND
DUCK CONFIT SHEPHERD'S PIE

LE JAMBONNEAU A LA DIJONNAISE, POMMES CROQUETTES
HAMMETJE MET DIJON MOSTERD, AARDAPPELKROKETTEN
PORK KNUCKLE WITH DIJON MUSTARD, POTATO CROQUETTES

LA COCOTTE DE LEGUMES ET RISOTTO D’EPEAUTRE, SAUCE CURRY ET LAIT DE COCO
GROENTEPANNETJE EN SPELT RISOTTO, CURRYSAUS EN KOKOSMELK
VEGETABLE POT AND SPELT RISOTTO, CURRY SAUCE AND COCONUT MILK

LES VERITABLES CARBONARA
ECHTE CARBONARA
AUTHENTIC CARBONARA

LES PENNE GLUTEN FREE, PETITS LEGUMES ET PESTO DE BASILIC
GLUTENVRIJE PENNE, FIJNE GROENTEN EN BASILICUMPESTO
GLUTEN-FREE PENNE, SMALL VEGETABLES AND BASIL PESTO

LES RAVIOLI A LA TRUFFE
TRUFFELRAVIOLI
TRUFFLE RAVIOLI

LES TAGLIATELLES ALLARRABIATA ET MOZZARELLA
TAGLIATELLE ALLARRABIATA MET MOZZARELLA
TAGLIATELLE ALLARRABIATA WITH MOZZARELLA

LE VEGGIE BURGER DU CHEF
DE CHEF'S VEGGIE BURGER
CHEF'S VEGGIE BURGER

26€

LS

28€

26€

22€

26€

25€

PARS

25€

LE FATES DIVERS HEL VAR THE SHORT ST

LE DOS DE SAUMON ROTI, SAUCE BEARNAISE 29€
GEBRADEN ZALMFILET, BEARNAISESAUS
ROASTED SALMON FILLET, BEARNAISE SAUCE

LE FISH BURGER, SAUCE TARTARE, FRITES 24€
FISHBURGER, TARTAARSAUS, FRIETEN
FISH BURGER, TARTAR SAUCE, FRIES

LE MI-CUIT DE THON AUX MILLE GRAINES, LEGUMES CROQUANTS 29€
HALFGARE TONIJN MET DUIZEND ZADEN, KNAPPERIGE GROENTEN
SEARED TUNA WITH THOUSAND SEEDS, CRUNCHY VEGETABLES

LE CABILLAUD A LA FLORENTINE, SAUCE VIERGE 30€
KABELJAUW OP FLORENTIJNSE WIJZE, LICHTE SAUS
FLORENTINE-STYLE COD, LIGHT SAUCE

LES FLABH /I FLITOBERIGHTEN / THE NEWRELABIED

LA SAUCE AU POIVRE, BEARNAISE, STILTON, CHORON, AUX CHAMPIGNONS DE PARIS  4€
PEPER-, BEARNAISE-, STILTON-, CHORON- OF CHAMPIGNONSAUS
PEPPER, BEARNAISE, STILTON, CHORON OR MUSHROOM SAUCE

LE DREVED /D BERIGATEN / THE BiEF

LA SALADE VERTE OU MIXTE 6/7€
GROENE OF GEMENGDE SALADE
GREEN OR MIXED SALAD

LES LEGUMES DE SAISON 8€
SEIZOENSGROENTEN
SEASONAL VEGETABLES

LE PENTIES ANNINGED / DE ADERERTAR / THE GlARSIFEDS

LA DAME BLANCHE

LE CAFE LIEGEOIS
LUIKSE KOFFIE
LIEGE COFFEE

LE NOUGAT GLACE, COULIS A LA MANGUE
BEVROREN NOUGAT, MANGOCOULIS
FROZEN NOUGAT, MANGO COULIS

LA MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR
PURE CHOCOLADEMOUSSE
DARK CHOCOLATE MOUSSE

LA CREME BRULEE

LE CRUMBLE AUX POIRES ET POMMES, GLACE AU CARAMEL BEURRE SALE
PEREN- EN APPELCRUMBLE, GEZOUTEN KARAMELIJS
PEAR AND APPLE CRUMBLE, SALTED CARAMEL ICE CREAM

LES SORBETS DU JOUR
DAGELIJKSE SORBETS
DAILY SORBETS

LA TARTELETTE DE CITRON MERINGUEE
CITROENTAARTJE MET MERINGUE
LEMON MERINGUE TART

LE CAFE GOURMAND
KOFFIE GOURMAND
GOURMET COFFEE

11€

10€

10€

10€

10€

11€

10€

10€

12€

PLAT VEGETARIEN / VEGETARISCHE GERECHT / VEGETARIAN DISH

ALLERGIES OU INTOLERANCES, N'HESITEZ PAS A NOUS CONSULTER
ALLERGIEEN OF INTOLERANTIES, AARZEL NIET OM ONS TE RAADPLEGEN
ALLERGIES OR INTOLERANCES, PLEASE DO NOT HESITATE TO ASK US

DEMANDEZ NOS SUGGESTIONS e TOUTES NOS RECETTES SONT SUJETTES A MODIFICATIONS
VRAAG NAAR ONZE SUGGESTIES « AL ONZE RECEPTEN KUNNEN WORDEN GEWIZIGD
SUGGESTIONS AVAILABLE UPON REQUEST e ALL OUR RECIPES ARE SUBJECT TO CHANGE
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